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Today, our main objective is product innovation. We deliver 

robust, state of the art solutions and are frequently assigned 

as specialists within our domain. 

INNOVATIONS
WE CREATE
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1

... SO FAR
OUR STORY

ABOUT US

Rensa Avskiljarteknik AB, develops and manufactures systems 

for purifying wastewater and for collecting food waste from 

businesses and households. 

The organization was once a traditional 
plumbing company that developed into 
a one-stop-shop, delivering everything 
from installation to maintenance and 
development of food/grease separation 
systems. Our history is significant as it 
characterizes all the work we do today. 
Our solutions and the adaptations created 
for specific projects, are all derived from 
an extensive experience from the field; so, 
everything that meets the drawing board, 
stems from hands on experience. 

Today, our main objective is product 
innovation. We deliver robust, state of the 
art solutions and are frequently assigned 
as specialists within our domain. Our clients 
range from municipalities to the private 
sector and we keep a close dialogue with 
both the consultants during planning and 
the contractors during execution. 

We are a privately held company and 
development and design is an ongoing 
process, financed through generated 
earnings. 

Our ambition is to be the leading company 
and the obvious partner and supplier when 
it comes to managing food waste and 
wastewater. Needless to say; we work very 
hard to deserve that position. We are involved 
in several interesting pilot projects and are 
always keen on meeting new markets and 
challenges. We assist our clients from the 
drawing board to a finished operational plant.  

Today, we deliver a wide range of solutions: 
•	 Grease separators for purifying 

wastewater from businesses and 
households.

•	 Food waste systems for collecting food 
waste from businesses and households. 

•	 Combined grease separators/food-
waste systems for businesses and 
households. 

•	 Technical accessories for our range of 
systems solutions. Including pumping 
stations, emptying stations etc.  

•	 Disposers for both the private and 
commercial sector. 

•	 Designing and manufacturing client/
project specific solutions. 
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ABOUT US

We have installed and delivered over a thousand systems throughout 
the years. In addition, we also work close and keep a dialog with 
municipalities and commercial actors across Sweden to educate 
and exchange experiences and knowledge. The potential in biogas 
production is getting increasingly recognized as one of the remedies 
to the environmental challenges that the future holds, and we are 
happy to be a part of the solution.

30 years of innovation

Rensa Avskiljarteknik 
AB is ISO 9001  

certified.

QUALITY 
POLICY

Our products have a 
positive impact on our 

environment.

ENVIRONMENTAL 
POLICY

We deliver customized 
solutions and keep 
what we promise.

BUSINESS 
CONCEPT
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The basic idea is that you treat food waste in the 
same way you handle grease. A separate inlet 
from the disposer/s leads the food waste to the 
first chamber of the tank. Surplus water spills over 
to the second chamber, the grease separator. The 
second inlet is connected to the rest of the waste 
water coming from the kitchen and it by-passes 
the first chamber in order to not contaminate the 
food waste.  
 

•	 Robust and strong structure. Guarantees 
function over time.

•	 Flexible, dimensioned and adapted to the 
specific project. 

•	 No moving parts. 
•	 Built and certified in accordance with European 

standards. 
•	 Certified to meet existing regulation 

concerning grease/sludge emissions. 

2 COMBINED FOOD/
GREASE SEPARATOR

OUR PRODUCTS

The combined food waste/grease separator works with 

gravimetrical principles and contains no moving parts. 

Manholes

Inlet

Outlet

Food waste

Flow diverters

Grease separator
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We believe that by simplifying the waste 
management for the end user and by 
lowering the costs for transportation, the 
value of biogas and biomaterial will be 
optimized and result in higher payoffs. 

“
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3

ADVANTAGES

The benefits of mechanical separation of food waste is twofold. 

By making the separation of food waste more convenient for the 

end user, the propensity to separate food waste increases.

ADVANTAGES

It not only becomes easier than carrying wet food 
waste in bags and bins, but also improves the overall 
work environment in the kitchen and makes it more 
hygienic.  

Moreover, it reduces environmental costs 
of transportation. By handling food waste 
in the same way, and at the same time as 
grease, we can completely rationalize the 
transportation of food waste. 

We believe that by simplifying the waste 
management for the end user and by lowering 
the costs for transportation, the value of 
biogas and biomaterial will be optimized and 
result in higher payoffs. 

Application for both  
commercial kitchens and 
residential projects. 
The principle for sorting food waste 
mechanically, was originally applied 
in commercial kitchens e.g. in schools, 
restaurants and hotels etc. In recent years 
however, the technique has been adapted 
to residential projects. We see this as strong 
indicators of it becoming more wide spread 
and as a distinct proof of concept. 
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A simple and efficient way for handling food waste in commercial 

kitchens, such as restaurants, hotels and schools etc.

FOR THE  
COMMERCIAL MARKET

4

COMMERCIAL MARKET

The principle idea is a central food waste/grease 
separator installed in the ground or in a space set 
below ground level. Food waste disposers are 
installed in the commercial kitchens in restaurants, 

– Det är unikt. I en innerstadsmiljö där 
det inte går att få ned en hel stor tank har 
vi matavfallet för sig och fettavskiljaren 
för sig. Dessutom är varje sektion delad i 
mindre delar som svetsats ihop på plats, 
förklarar Mikael Jansson.

Hela systemet ligger tre våningar 
under mark och höjdskillnaden gör 
att det krävs en tömningsmodul med 
excenterskruvpump som trycker upp 
avfallet. Flödet är högt och enligt 
Mikael Jansson är tömningstiden 
20 minuter för den tio kubikmeter 
stora anläggningen. Modulen gör att 
slambilen inte behöver vara igång och 
sprida avgaser och buller, men 
det blir också möjligt att placera 
tömningskopplingen friare, till 
exempel för att inte sprida lukt 
på olämpliga ställen.

Matavfallet dimensionerar
Tankarna dimensioneras efter 
hur mycket matavfall köken producerar 
under en månad för att tömning av mat-
avfallet ska kunna göras med samma in-
tervall som för fettavskiljaren. Nivåerna 
i tankarna övervakas och det ges larm 
om något inte fungerar, exempelvis vid 
stopp. Ytterligare larmfunktion utveck-
las just så att användaren ska få signal 
när tanken är tömd. Det ska kunna 
kopplas till överordnat system för bättre 
kontroll.

Lipidus finns för markförläggning 
i sex standardstorlekar från dimensio-
nerande flöde för fettavskiljningen 4 l/s 
och 400 portioner per dag upp till 25 l/s 
och 2 500 portioner. Det är också möjligt 
att göra skräddarsydda lösningar, ex-
empelvis har tanken på Södersjukhuset 
en extra stor del för matavfall eftersom 
sjukhus har mer avfall per portion.

Enligt Rensa Entreprenad ska Lipidus 
också passa bra för flerbostadshus. Där 
dras antingen spillvattenledning från kö-
kens matavfallskvarn tillsammans med 
diskvattnet, alternativt dras separata 
ledningar.

Värme att hämta
Nästa steg i utvecklingen är att återvinna 
värme i avloppet. Med vatten från grytor 
och diskmaskiner är temperaturen på av-
loppsvatten från storkök hög. Tanken är 
en dubbelmantlad spiral av sammansvet-
sade PE-kanaler och i dessa kan vätska 
cirkulera. Flödet kan ledas till värmeväx-
lare som förvärmer tappvarmvatten eller 
till att höja temperaturen på inkomman-

de brineflöde till en värmepumpanlägg-
ning. För att detta ska fungera installeras 
givare i tanken så att värme hämtas när 
temperaturerna är optimala. För att ge 
störst nytta ska tanken förstås placeras 
så nära köket som möjligt.

– Vi har sett i våra mätningar att tem-
peraturen i fettavskiljaren är konstant 
30–40 °C. Kan vi plocka 10 °C så är det 
ganska mycket energi. Kyler vi ned tan-
ken för mycket blir funktionen på fettav-
skiljaren för dålig, säger Mikael Jansson.

Den lägre temperaturen i tanken mins-
kar även nedbrytning av organiskt mate-
rial och utsläppen till avloppet blir lägre.

En testanläggning med värme-
återvinning finns redan på plats 
i Kista galleria och en installation 
för mer vetenskapligt test kom-
mer troligen att installeras under 
året på JTI, Institutet för jord-
bruks- och miljöteknik (numera 
Rise) i Uppsala.

– Vi ska prova driftfall med olika tem-
peraturer, utomhus och på diskvatten, 
flöden och belastning av matavfall och 
fett för att se hur mycket verkningsgra-
den försämras från vecka ett till vecka 
fyra, förklarar Mikael Jansson.

På Rensa Entreprenad arbetar tio per-
soner med utveckling och försäljning, 
tillverkningen görs externt. I dagsläget 
har närmare 130 system levererats.

Jan Fredriksson
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Teknik

”Det är unikt. I en innerstads-
miljö där det inte går att få ned en 

hel stor tank har vi matavfallet 
för sig och fettavskiljaren för sig.”

Mikael Jansson.
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Teknik

Matavfallssystemet Lipidus 
från Rensa Entreprenad är 
ett system med kombitank, 
alltså en sammanbyggd 

matavfallstank och fettavskiljare. Det pa-
tentsökta systemet kan rena spillvatten 
med stora mängder slam och fett från 
storkök och diskrum. Överskottsvattnet 
rinner vidare till avloppsnätet och tan-
kens fack töms med slamsug. Det kräver 
dock att köken har matavfallskvarnar, 
men de förbättrar i sin tur arbetsmiljön 
för kökspersonalen som slipper sortera 
matavfall i kärl eller tunga säckar som 
ska förvaras i kylda rum.

Fullskaletest i Stockholm
Lipidus har utvecklats med förvaltning-
en i Stockholm kommuns goda minne 
– en kommun där innerstaden har ex-
tremt små ytor för avfallshantering.

– Då Stockholm Vatten började tillåta 
hushållskvarnar ville vi prova att kombi-
nera ett system som samlar in matavfall 
tillsammans med fettavskiljare på ett 
enkelt sätt. Vi tänkte att det går att slå 
ihop tömningen av pumpbart matavfall 
med tömningen av fettslam, också det 

pumpbart, säger 
Mikael Jansson, pro-
duktionschef på Rensa 
Entreprenad.

Efter kontakter med 
kommunala förvaltning-
en byggde de upp en test- 
anläggning i kommunens personal-
matsal.

– Vi satte in en storkökskvarn i deras 
diskrum och använde befintlig spillvat-
tenledning för matavfallet. Deras fettav-
skiljare togs bort och vi installerade vårt 
tanksystem i källaren. Stockholm Vatten 
testade och analyserade sedan själva in-
stallationen.

Testerna visade att vattnet från tanken 
ligger under gränsvärdena för kväve, 
fosfor och BOD. Även utsläppsnivåerna 
av fett och slam till ledningsnätet var 
låga. Detta har senare bekräftats med 
P-märkning.

Systemet är nu accepterat i Stock-
holms stad, men i andra kommuner kan 
det vara så att matavfall och fettslam 
inte får, eller kan, hämtas med samma 
fordon.

– Därför vidareutvecklade vi tanken: 

vi byggde isär kamrarna och byggde in 
dem i samma konstruktion. Det är lätt-
are att montera en enhet än två, resone-
rar Mikael Jansson.

Nu levereras tankarna alltid med 
dubbla inlopp, ett för matavfall och ett 
för diskvatten. Det är också möjligt att 
göra tanken för matavfall helt sluten.

Prestigefyllda projekt
Det system som nu installeras på Söder-
sjukhuset i Stockholm ska betjäna 
storköket och ett separat rum med mat-
avfallskvarn för hantering av matavfall 
från avdelningarna. Den elva meter 
långa tanken rymmer cirka 9,5 kubikme-
ter i matavfallsdelen och cirka åtta ku-
bikmeter i fettavskiljaren.

En annan installation är gjord i hotel-
let Haymarket som finns i det före detta 
PUB-huset vid Hötorget i Stockholm.

Med matavfall i tanken
På Södersjukhuset i Stockholm installeras nu en elva 
meter lång tank för matavfall som också innehåller 
fettavskiljare. Systemet gör det möjligt att hämta avfallet 
en gång i månaden med samma bil som tömmer fett­
avskiljaren.

Den elva meter långa tanken 
lyfts på plats utanför stor­
köket på Södersjukhuset.
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Innanmätet i Lipidus är patentsökt.

hotels and schools etc. Separate pipes enable the 
food waste to run separately from the “grey water” 
(water containing grease from e.g. dishwashing 
machines). 

The food waste is designated to the first chamber of 
the tank (see cross section on page 7). The surplus 
water from the disposers is separated from the food 
waste and directed to the second chamber. Here 
it meets the grey water in a traditional, gravimetric 
grease separator. The grey water is connected to a 
separate inlet and bypasses the food waste and is 
directed directly to the second chamber.

Article in VVS Forum
Rensa delivered a customized food waste system 
to one of Sweden’s biggest hospitals.
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COMMERCIAL MARKET

Combined system for grease and food waste separation

Disposer integrated in sink

Disposer integrated in sink

Disposer separate cabin

Venting 

1
2
3
4
5

Food waste from disposers 
directed to the first chamber 
of the combined system. 
Pipes with a 2% slope.

Waste water from the 
kitchen in a separate pipe 
that connects to the second 
chamber, grease separator.

A B C D

Purified water. The combined tanks are 
adaptable and can be tailored 
and scaled to meet the specific 
circumstances of the project.

Food prep Kitchen Cleaning/washing

Disposers can be either 
integrated/mounted in 
the sink or cased in a
separate cabin.

E E E

1

2 3 4

5

5

5

Manhole covers 
with bearing 
capacity D400.

The riser pipes 
can be adjusted to 
appropriate heights.

A

C

E

B

D

Emptying points grease separator

Emptying points grease separator

Emptying points food waste

Emptying points food waste

Food waste

Sludge
Sludge/food waste

Flow diverter (F)

F F
FGrease

Purified water
Sludge from the kitchen 

1

Technical description
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Rensa’s concept building - the possibilities and synergies of 

mechanical systems.

FOR RESIDENTIAL 
BUILDINGS

5

RESIDENTIAL BUILDINGS

The concept building summarizes a handful of our 
solutions and products. And shows the application 
for residential areas. The principle is the same 
as for commercial applications. In the example 
on the next page, the system is serving both the 
households and the commercial facilities in a 
cluster/neighbourhood. 

Food waste disposers are installed in both the 
household kitchens and in the commercial 
kitchens/restaurants etc. Separate pipes 
enable the food waste to run separately from 
the “grey water” (water containing grease from 
e.g. dishwashing machines). The food waste is 
designated to the first chamber of the tank. The 
surplus water from the disposers is separated 
from the food waste and directed to the second 

chamber. Here it meets the grey water in a 
traditional, gravimetric grease separator. 

The two fractions can then be collected with the 
same vacuum truck and delivered to a refinery 
as potential material for biogas and digestate 
production. The systems are dimensioned in 
accordance to European standards and hence 
constructed to be emptied monthly. As the food 
waste has already been grinded it doesn’t have to 
be prepared before hygienization at the receiving 
plant. 

Compared to handling food waste in bags and 
designated bins, our solution drastically improves 
logistics and lowers transportation as well as it 
increases the propensity to sort biological material. 
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1.	 Commercial disposers
2.	 Residential Disposers 
3.	 Combined tank – food waste and grease separation.
4.	 Waste water from kitchens and dishwashers - households.
5.	 Food waste from commercial facilities and households.
6.	 Venting/joint or separate.
7.	 Heat recycling - Inlet.
8.	 Heat recycling – Outlet.
9.	 Outlet.

8

2

1

9

3

4

6

7

5

10

11

12

14

15

16

13

Venting

Connection cleaning water

Emptying connections

Concrete floor

Sand or rock flour
Concrete fundamentInsulation foam

Emptying pipe food waste
Emptying pipe sludge

Emptying pipe grease

Inspection lid

Sensor
Venting

Inlet food waste

Inlet waste water 
/grey water

10.	 Vacuum suction truck.
11.	 In ground emptying station with built-in ex-

haust air from vacuum truck above ceiling.
12.	 Geothermal heat/energy well.
13.	 Heat pump.
14.	 Control cabinet.
15.	 Circulation pump.
16.	 The public sewer network.
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Two exiting projects in Malmö and Helsingborg in Sweden 

showing applications in residential areas.

6

CASES

CASES

Sorgenfri
Malmö, Sweden
In Sorgenfri we delivered a system that will serve 
900 households divided between a dozen blocks. 
It will handle both the food waste and grease from 
several blocks of residential housing. The system 
will be emptied once a month from one central 
location instead of weekly from 14 different waste 
centrals.  
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Oceanhamnen, H+
Helsingborg, Sweden
We’re involved in a lot of interesting and ground-
breaking pilot projects in Sweden. Amongst others 
Oceanhamnen, aka H+, in Helsingborg, deserves 
a special mentioning. Here food waste will be 
transported directly to a nearby plant through 
pressure lines and underground infrastructure. 
Alongside food waste, the plant will also handle 
black and grey water. A part of the extracted 
energy will be sent back to the residential area for 
powering evening lights amongst other things. A 
great example of how you can build circular and 
sustainable “islands” outside of the existing grid. 

We tailored-made pumping station for the first 
stage. When complete, the system will serve 
5.000 households. 

CASES

Grey water

Black water

Food waste
Sewer system

Reject

Nutrient

Biogas bus
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7

CONTACT

CONTACT

Product specialist

Mikael Jansson 

mikael.jansson@rensa.se

+46 (0)70-754 30 10 

If you would like to investigate the possibility of applying 

mechanical food waste systems in your project, we’re just a 

phone call away. 

Rensa Avskiljarteknik AB 

+46 (0)8-541 303 60 | info@rensa.se | www.rensa.se |

Head of marketing and sales 

Tomas Wächtler 

tomas.wachtler@rensa.se

+46 (0)70-754 30 15
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